
Описание товара Печь для пиццы атеси риальто

Описание

Прекрасная модель печи Риальто для выпекания пиццы, хорошо зарекомендовала себя на 
профессиональной кухне и для изготовления хлеба, булочек, различных полуфабрикатов.
Приготовление происходит под воздействием ТЭНов, распложенных сверху и снизу конвейера, 
они имеют раздельную регулировку температуры, благодаря этому обеспечивается 
равномерное нагревание и выпекание продуктов.
Скорость движения конвейера из нержавеющей сетки можно плавно регулировать, обеспечивая 
необходимое время приготовления.
Функция реверса (изменения направления движения) конвейера позволяет удобно разместить 
печь на небольшой площади, а также производить дополнительную тепловую обработку 
продукта, не переставляя его на другой конец конвейера.
Печь комплектуется двумя съемными лотками, расположенными на обоих концах конвейера.
Снизу конвейера расположен легкосъемный поддон для сбора остатков продуктов.

Характеристики

Длина, мм 1180 

Ширина, мм 600 

Высота, мм 430 

Длина в упаковке, мм 1210 

Ширина в упаковке, мм 650 

Высота в упаковке, мм 495 

Масса, кг 40 

Вес в упаковке, кг 46.6 

Напряжение, В 220 



Материал корпуса нержавеющая сталь 

Количество уровней 1 

Количество пицц на уровень 1 

Высота, мм 430 

Длина, мм 1180 

Способ установки Настольный 

Страна сборки Россия 

___________________________________________

Информация на сайте prom-katalog.ru носит справочный характер и не является публичной офертой, 
определяемой ст. 437 ГК РФ. 
Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.
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